
Christmas 2025

Dîner du Mercredi 24 Décembre / Dinner Wednesday, December 24th

Services à 19h00 et 21h00 / Services at 7:00 PM and 9:00 PM
Sur réservation uniquement avec acompte de garantie

By reservation only with advance deposit required

+212 6 66 03 48 94 (Mobile) / amandier@palaisfaraj.com



Melting oyster with spinach, gratinated with hazelnut–nutmeg béchamel

White sea bream tartare with citrus from l’Agrumiste, beetroot–orange coulis

Artichoke heart stuffed with mediterranean ratatouille, rocket leaves,
Parmesan shavings & Italian capers 

Clam casserole with garlic-parsley butter, spaghetti with sweet garlic & Fez olive oil 

Farm chicken ballotine with foie gras, curcuma celeriac purée
& Christmas citrus emulsion, caramelized forest mushrooms

Exotic Christmas log

Price per person: 700 Dhs / Drinks not included

Amuse-Bouche / Appetizer

*
Entrée / Starter

ou / or

*
Plat / Main Course

ou / or

*
Dessert

Huître fondante aux épinards
Gratinée à la béchamel noisette-muscade

 

Tartare d’ombrine aux agrumes de l’Agrumiste
Coulis de betterave à l’orange

 

Cœur d’artichaut farci à la ratatouille méditerranéenne
Pousses de roquette, copeaux de parmesan et câpres d’Italie

Cassolette de palourdes en persillade
Spaghetti à l’ail doux et huile d’olive de Fès

Ballotin de poulet fermier aux éclats de foie gras, mousseline de céleri-rave au curcuma
Émulsion d’agrumes de Noël, champignons des forêts caramélisés

 

Bûche exotique

Prix par personne : 700 dhs / boissons non incluses

Menu “Terroir et Mer” / Christmas Menu – “Land & Sea”


